[bookmark: _GoBack]附件2：营养科场内配置室建设标准（供应商按照此标准提供建设方案）

场内配置室装修：
一、布局与分区
1. 合理分区
- 应分为准备区、配制区、清洗消毒区、储存区等明确的功能区域，各区域之间要有明显的分隔，避免交叉污染。
- 准备区用于接收原料、核对配方等前期工作。
- 配制区应保持清洁、干燥，有良好的通风和照明条件，是进行场内营养液配制的核心区域。
- 清洗消毒区用于配制器具的清洗和消毒，要有专用的清洗设备和消毒设施。
- 储存区分为常温储存区和冷藏储存区，分别用于存放不同要求的原料和成品。
2. 人流与物流通道
- 设立独立的人流和物流通道，避免人员和物品的交叉流动。
- 物流通道应便于原料的进入和成品的输出，同时要保证运输过程中的卫生和安全。
 
二、装修材料（应使用符合环保标准的材料）
1. 地面
- 采用防滑、耐腐蚀、易清洁的地面材料，如 PVC 地板或环氧树脂地坪。
- 地面要有一定的坡度，以便排水和清洁。
2. 墙面
- 墙面应光滑、易清洁，可采用抗菌防霉的涂料或瓷砖。
- 墙角应为弧形设计，避免积尘和细菌滋生。
3. 顶面
- 顶面应平整、无裂缝，可采用抗菌防潮的吊顶材料。
- 照明灯具应采用嵌入式或密封式，避免灰尘和昆虫进入。


